Banoffee Pie ehk pekanipirukas

Pohi:

260 g muredaid kiipsiseid
60 g pekanipahkleid

1 1/2 dl sulatatud void

Taidis:

1 purk keedetud kondenspiima
3-4 banaani

3 1/2 dl vahukoort

1 tl lahustuva kohvi pulbrit

Kaunistuseks:
60 g pekanipédhkleid

1. Peenesta kiipsised ja pahklid kodgikombainis.
Sulata v0i ja sega see kiipsisepuru hulka.

2. Kata 24 ocm ldbimddduga vormi pohi
kiipsetuspaberiga. Vajuta purusegu vormi pohjale ja
kiilgedele u 3 cm korguselt. Pane vorm hetkeks
kiilmkappi voi siigavkiillma.

3. Kanna keedetud kondenspiim kiipsisepohja peale.

4. Loika banaanid ohukesteks viiludeks ja
aseta need tihedalt kondenspiima peale.

5. Vahusta koor, maitsesta see lahustuva kohvi
pulbriga. Tosta vahukoor koogile. Kaunista

pekanipdhklitega.
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