Sokolaaditiikkidega kiipsised (18)

250 g jahu
2 g kiipsetuspulbrit
3 g soola
170 g sulatatud void
100 g pruuni suhkrut
50 g tavalist suhkrut
15 ml vanilliekstrakti
1 muna

1 munakollane

150 g Sokolaaditiikke

Soojenda ahi 165 kraadini. Pane ahjuplaadi peale
kiipsetuspaber. Sega kokku jahu, kiipsetuspulber ja sool
ning aseta korvale. Sega teises kausis kokku sulatatud vaoi,
pruun suhkur ja valge suhkur, kuni need on hésti
tthendatud. Mikserda sisse vanill, muna ja munakollane,
kuni segu on kohev ja kreemine. Lisa sisse varem kokku
segatud kuivained. Sega kdega voi puulusikaga sisse
Sokolaaditiikid. Aseta ahjuplaadi peale 5 cm vahedega
kiipsisetaignapallid. Kiipseta 15-17 minutit vo1 kuni d4red
on kuldpruunid. Lase kiipsistel ahjuplaadi peal paar minutit

jahtuda ja seejdrel tosta need kandikule.



